makowy sernik

SKEADNIKI

maki

cukru pudru
margaryny
z6ttko jajek
ptatki migdatowe
lukier

cukru pudru
jajek
margaryny
aromat
bakalie
maku

cukru pudru
jajko

biatko

twarédg

Doradca
smaku

ROBERT16

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

20 dag
10 dag
1/2 kostka
1 szt

1 paczka
1 paczka
25 dag

5 szt

1/2 kostki
1 szt

1 paczka
50 dag
30 dag

2 szt

1 szt

1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Make posiekaj z margaryng i cukrem, wbij zéttko, zagnie¢ ciasto, schtodz. Rozwatkuj, wtéz do
nattuszczonej blachy, robigc podwyzszony brzeg. Ponaktuwaj i piecz 15 min w temp. 200C. Ostudz.
Mak sparz, osacz i zmiel 2 razy. Utrzyj z cukrem i z6ttkami. Dodaj tartg butke, delikatnie wymieszaj
z ubitymi na piane biatkami i aromatem. Odcisnij ser i zmiel go dwa razy. Margaryne utrzyj z
cukrem i zéttkami. Do masy jajecznej dodawaj - caty czas mieszajac - ser. Na koncu dodaj aromat,
bakalie i piane ubitg z biatek. Na podpieczonym cieScie uktadaj na przemian mase makowg i - obok
- serowa. Piecz 45 minut w temp. 190C. OstudZ, polej przygotowanym lukrem, udekoruj ptatkami.



