Doradca
smaku

ZEBRA

GOSKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
jajko 5 sztuk
maka 2,5 szklanki
cukier 2 szkalnki
oranzada 1 szklanka
olej 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ubi¢ piane z biatek, gdy bedzie sztywna doda¢ cukier i zéttka, wsypaé¢ make wymieszang z
proszkiem do pieczenia, wlac olej, oranzade, olejek (kilka kropel) i wszystko wymieszad. Podzieli¢
ciasto do 2 naczyn na réwne czesci. Do jednej wsypac kakao, do drugiej 2 tyzki maki. Do
wysmarowanej ttuszczem blachy wlewad ciasto na Srodek tyzka biatego ciasta i w sam jego $rodek
tyzka ciemnego ciasta i tak na przemian. Ciasto samo sie rozleje i wypetni blache. Piec w $rednio
rozgrzanym piekarniku az bedzie puszyste.



