
RAFAELLO

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wiórka kokosowe 30 dag

budyń kokosowy 2 sztuki

krakersy 2 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Utrzeć masło. Budyń ugotować według przepisu na opakowaniu dodając jednak tylko połowę
mleka. Czyli robimy dwa budynie w ilości mleka przeznaczonej na jeden. Gdy będzie zimny
dodajemy do masła i ucieramy. Blachę wykładamy krakersami lajkonik (smak tradycyjny słony)
dajemy 3/4 masy i 2 warstwę krakersów. Na nie dajemy resztę masy i posypujemy kokosem. Po
schłodzeniu w lodówce pycha do jedzenie:)


