
Sos pieczarkowy

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cebula 1 sztuka

pieczarki 20 dag

śmietana 2 łyzki

mąka 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do garnka na tłuszcz wrzucić pokrojoną w kostkę cebulę i pieczarki w plasterki (obrane). Dusić pod
przykryciem. Jak będą miękkie dodać do nich : w szklance połączyć 2 łyżki śmietany, trochę wody i
łyżkę mąki - wlać do pieczarek. Mieszać. Dodać sól i pieprz.


