Doradca
smaku

Czeburieki-kuchnia tatarska

SKEADNIKI

maka tortowa
drozdze sSwieze
sol, pieprz
baranina

czosnek

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

1/2 kilograma
3 dag

do smaku

1/2 kilograma

1-2 zabki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Drozdze zalewamy cieptg woda i tyzeczka cukru. Przykrywamy Sciereczka i odstawiamy na 20

minut az wyrosnie rozczyn, potem wsypujmy make, jajko, mieszamy i pozostawiamy do

wyrosniecia na 1 godzine. mieso siekamy z cebulkg, czosnkiem, przyprawami, wlewamy troche

wody, wyrabiamy.

Ciasto rozwatkowujemy na stolnicy na grubos¢ okoto Y2 cm, wykrawamy spore krazki talerzem,
naktadamy farsz i zalepiamy jak pierogi. Ktas¢ nalezy na goracy ttuszcz i smazy¢ z obu stron na
ztoty kolor. Podawa¢ mozna z sosami. Przysmak krymski!



