Doradca
smaku

Olejnik - tatwe, pyszne ciasto

JOLANTA41
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4
- F -,
y 084081
SKEADNIKI

maka pszenna 2 szklank

mleko 1 szklanka

cukier 1 szklanka

olej 1 szklanka

jaja 2 sztuki

proszek do pieczenia 1 szt

zapach waniliowy do smaku

cukier puder 0,3 szklanki

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
bakalie

kakao

orzechy

owoce

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przesia¢ make z proszkiem do miski. Doda¢ mleko, cukier, olej ,zapach i zéttka . Dobrze wymieszac lub
zmiksowacd.

Biatka ubi¢. Ciasto delikatnie wymieszac z piana /najpierw doda¢ dwie tyzki, potem reszte piany/. Forme
wysmarowana mastem lub margaryng obsypa¢ tarta butka, wtozy¢ ciasto, upiec w gorgcym piekarniku po 30
minutach sprébowac¢ wykataczka - jak sucha, gotowe ! Posypac cukrem pudrem.

Wersja czekoladowa - odja¢ 3, 4 tyzki maki , a w to miejsce dac tyle samo kakao. Doda¢ dowolne bakalie lub
same orzechy. Pola¢ po upieczeniu polewa czekoladowa.

Do wersjo podstawowej mozna doda¢ dowolne owoce /jabtka pokrojone w kostke, wisnie, czeresnie,itp./
Kazda \"wariacja\" pyszna i fatwa do wykonania.






