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Jajka w batonie
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SKELADNIKI
masto roslinne w kubeczku 50 gram
maka tortowa 1 tyzka
$mietana 18 proc 100 gram
bulion 1 kostka
woda 1/2 (goraca)
baton 1 pszenny
jajko 6

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Baton pokroi¢ na 6 plastréw o grubosci okoto 1,5 cm, ze $rodka wydrazy¢ miekka czesc.
Podsmazy¢ kromki na masle roslinnym. Kostke bulionowa rozpusci¢ w wodzie goracej, masto
rozpusci¢, potaczy¢ razem, dodaé make, wymieszaé. Dodac Smietane, zagotowac wszystko razem.
Plastry batona utozy¢ w naczyniu zaroodpornym, wla¢ sos do srodka plastréw batona, a w srodku
rozbi¢ jajka. Zapieka¢ w temperaturze 180 stopni przez ok. 25 minut.



