
cebulka marynowana

REMPRZEM

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Cebulka perłowa marynowana Smak 0,75 kg

sól 2 łyzki

cukier 10 dag

woda 1/2 l

Pieprz czarny ziarnisty Prymat 10 ziaren

ocet 750 ml 5%

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Obrać cebulę wrzucić na wrzątek gotować 1 minutę, odcedzić przelać zimną wodą. Sól rozpuścić w
wodzie i zalać cebulki odstawić na 12h, odcedzić i włożyć do słoików. Cukier ocet i przyprawy
zagotować, zalać cebulki zakręcać i pasteryzować 15-20 minut.


