Doradca

smaku
zapiekanka z boczkiem
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ugotowane ziemniaki 850 ¢
cebula 1
wedzony boczek 1509
serek plesniowy 200 ¢
$mietana 18 proc 150 ml
olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane na pét twardo ziemniaki pokroi¢ w talarki. Cebule drobno posiekac. Boczek i ser pokroic¢
w kostke. Na patelni rozgrzac olej i podsmazy¢ na niej cebule oraz czosnek. Smazy¢ ok. 5 minut na
wolnym ogniu. Doprawi¢ do smaku. Na dno naczynia zaroodpornego utozy¢ potowe ziemniakéw na
nie potowe boczku z cebula i czes¢ sera. Przykry¢ nastepng warstwg ziemniakdéw, boczku i sera.
Catos¢ pola¢ Smietang. Piec ok. 20 minut w temp. 200 stopni. Przed podaniem posypa¢ natka.



