Doradca

smaku
domowe markizy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
cukier puder 3/4 szklanki
mielone migdaty 1/2 szklanki
kakao 3 tyzki
biatka jaj 3
cukier 5 tyzek
kreméwka 150 ml

gorzka czekolada 1509

masto 1i1/2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier puder wymiesza¢ z migdatami i kakao. Biatka ubi¢ na sztywng piane nastepnie dodac ok. 5
tyzek cukru. Do biatek doda¢ cukier puder, migdaty i kakao. Cato$¢ delikatnie wymieszad tyzka.
Piec ok. 15 minut w temp. 160 stopni. W miedzyczasie mozna przygotowa¢ mase do przetozenia
ciasteczek. Do rondelka wla¢ kreméwke i potamang czekolade. Catos¢ podgrzewac az do
catkowitego rozpuszczenia czekolady. Doda¢ masto i doktadnie wymieszaé. Odstawi¢ do
przestudzenia. Wystudzone ciasteczka smarowac kremem i przykrywac¢ drugim ciasteczkiem.



