Doradca

smaku
Rogaliki Cioci Ani
EVERYN
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

maka tortowa 3 szklanki
margaryna 1 kostka
z6ttko jajek 2 szt
jajko 1 szt
cukier 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier waniliowy 1 opakowanie
smietana 18% 1/2 szklanki

Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzeczka

konfitura 200 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. make tortowa, cukier, cukier waniliowy wrzuci¢ na stolnice. doda¢ margaryne i wszystko razem porzadnie
\"wysiekad\" duzym nozem. kiedy margaryna bedzie rozdrobniona doda¢ jajko, zéttka i Smietane. (biatka
zostawi¢ do posmarowania rogalikdw przed pieczeniem). wyrobic ciasto od czasu do czasu podsypujac maka.

2. uformowac z ciasta watek, kroi¢ na kawatki i rozwatkowywac na placki o grubosci mniejszej niz 1/2cm.
nozem do pizzy albo nozem do chruscikéw pokroi¢ rozwatkowane placki jak pizze - na 8 lub wiecej kawatkdw.

3. na kazdy kawatek potozy¢ mata porcje marmolady uprzednio wymieszanej z tyzeczka butki tartej. zawijac
rogaliki od grubszej strony do ciefszej.

4. zawiniete rogaliki utozy¢ na blasze z papierem do pieczenia. najlepiej da¢ kazdemu troche przestrzeni,
poniewaz sie rozrosng w piekarniku. posmarowac wierzch biatkiem. piec w 180-200stopniach do uzyskania
rumianego koloru. odstawi¢ do wystygniecia.



