Doradca

smaku
Faszerowana bagietka
ANNA217
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
bagietka 2
tunczyk w sosie wiasnym 1 puszka
koperek peczek 1/2
pasztet 25 dag
grzyby marynowane 3-5 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bagietki przekroi¢ w poprzek na pét, wydrazy¢ miagzsz. Obrac i posieka¢ cebulke, szczypior i
koperek. Wymiesza¢ z tuhczykiem i sokiem cytryny, doprawi¢, napetni¢ potéwki jednej bagietki.
Pasztet rozgnies¢ widelcem, wymieszac z posiekanymi grzybami i natka, doprawié gatka, solg i
pieprzem. Napetni¢ potéwki drugiej bagietki. Schtodzi¢ w lodéwce 1 godz. Pokroi¢ na grube plastry.



