
Pascha z kandyzowanymi wiśniami

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

twaróg 1 kg

jajko 3 szt

masło 15 dkg

śmietanka 22% 1 szkl

cukier puder 20 dkg

wiśnie kandyzowane 30 dkg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Twaróg zmielic. Jaja utrzec z cukrem, dodac śmietanę. Wstawic do kompieli wodnej i podgrzewac
mieszając, aż masa zgęstnieje. Zdjąc z ognia, dodac masło, twaróg i wiśnie. Delikatnie i dokładnie
wymieszac. Masę przełożyc do formy w kształcie babki i wstawic na noc do lodówki. Ostrożnie
wyjąc z formi i do czasu podania przechowywac w lodówce.


