
mus czekoladowy

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

gorzka czekolada 2 tabliczki

kremówka 200 ml

serek mascarpone 500 g

cukier puder 4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czekoladę rozpuścić dolewając 50 ml kremówki. Po przestudzeniu wymieszać z serkiem
mascarpone. Pozostałą śmietaną ubić z cukrem pudrem i dodać do czekolady. Wlać zapach.
Dokładnie wymieszać. Wstawić do lodówki na ok. godzinę. Całość można udekorować keksem z
bitej śmietany i posypać tartą czekoladą.


