Doradca

smaku
Muffinki budyniowe
KOPER
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

maka 2 szklanki i 1 tyzka
cukier 1 szklanka
kakao 1 tyzka
budyn waniliowy 1 opakowanie
budyn czekoladowy 1 opakowanie
jajko 1 sztuka
masto 3/4 kostki
mleko 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto roztopi¢ w rondelku i ostudzi¢. Jajko wbi¢ do szklanki i rozbettac widelcem.

Do miski wsypa¢ 1 szklanke i 1 tyzke maki, pét szklanki cukru, budyh waniliowy, 1 tyzeczke proszku
do pieczenia. Zala¢ potowg masta, potowg jajka, potowa szklanki mleka i wymieszac tyzka.

Do drugiej miski wsypac reszte maki, cukru, proszku do pieczenia, tyzke kakao i budyn
czekoladowy, wymieszac i dola¢ reszte mleka, masta i jajka, wymieszac tyzka.

W kazde wagtebienie blaszki do pieczenia muffinek wtozy¢ papilotke. Do kazdej papilotki wla¢ duza
tyzke biatej masy, a nastepnie czarnej. Do kazdej papilotki wtozy¢ widelec i zakreci¢ nim 3 razy
wokét whasnej osi, zeby wymieszaé troszke obie masy.

Piec w 180 stopniach ok 40 minut.

Przepis na 12 babeczek



