Doradca
smaku

Ucierana babka z czekoladg

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 40 dag
cukier 25 dag
masto roslinne 20 dag
mleko 200 ml
jajko 5 sztuk
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
aromat cytrynowy 1/2 tyzeczki
polewa czekoladowa 1 opakowanie
ptatki migdatowe 5 dag
czekolada 1/2 tabliczki
wiorki kokosowe 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czekolade nalezy pokroi¢ na drobne kawatki. Masto roslinne utrze¢, nastepnie doda¢ do niego
cukier, jajka, mleko, make, proszek do pieczenia, sél, aromat i wanilie. Wszystko nalezy doktadnie
wymieszaé, na koniec dodac pokruszong czekolade. Ciasto przela¢ do wytozonej pergaminem
blaszki i piec okoto 45- 50 minut w temperaturze 180 stopni. Gdy ciasto wystygnie nalezy polac je
polewg czekoladowa i posypa¢ ptatkami migdatowymi oraz wiérkami kokosowymi. Do ciasta mozna
dodac¢ takze posiekane orzechy i posiekane migdaty.



