Doradca

smaku
Zupa morelowa z kietbasg
MARCIN46
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

kietbasa podwawelska 1/2 kg

morele bez skorki 200 gramm
sok z cytryny 2 tyzki
musztarda dijon 2 tyzki
Imbir mielony Prymat 1/4 tyZzki
oliwa 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Smazymy na patelni posiekane morele z musztardg, imbirem, sokiem z cytryny. Jak sos zgestnieje.
Nastepnie kroimy kietbase w plasterki lub kostke i dusimy na matym ogniu godzine.

Idealne na imprezy zamiast gulaszu. Kietbasa moze by¢ rézna wedle budzetu.



