
pizza

MATI13

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

szczypta soli

4 szklanki mąki

6 dag drożdży

2 łyzki cukru

troche cieplej wody

Przyprawa do pizzy i dań kuchni włoskiej Prymat

koncentrat pomidorowy

wędlina

0,5 kg pieczarek

3 łyżki masła

ser żółty

oregano

olej

Bułka tarta klasyczna Prymat

olej 2 łyżki

żółtko jajek 2 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

z ciasta na pizze wyrabiamy ciasto i rozkładamy na blaszce nasmarowanej olejem i posypana bulką tartą. Surowe ciasto
posypujemy przyprawą do pizzy, smarujemy konentratem. Pieczarki siekamy i dusimy na masle, doprawiamy i układamy
na pizzy, kładziemy kawałki dowolnej wędliny, posypujemy startym serem, doprawiamy oreganem i pieczemy w temp 220
stopni przez 15 minut




