Doradca
smaku

Rolada z boréwkami

] ALLICE
- - CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 8 szt
cukier drobny 8 tyzek
maka 8 tyzek
maka ziemniaczana 8 tyzek
cytryna 1/2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzielic od biatek i utrzec z cukrem do biatosci. Biatka ubic na sztywno, dodac zéttka i obie
maki. Delikatnie wymieszac. Forme wysmarowac ttuszczem i wylac ciasto. Piec okoto pét godziny w
temp. 180 stopni. Po ostudzeniu przekroic na pét tak jak na tort. Wycisnac sok z cytryny, dodac
odrobine rumu i cukru oraz wody. Nasaczyc delikatnie obie potéwki ciasta. Posmarowac dzemem i
zwingc w rulony. Utozyc na pétmisku obok siebie i obficie udekorowac obiema polewami.



