Doradca
smaku

Suréwka z biatej kapusty ze smietang

MALGORZATA113
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
kapusta pot gtéwki
cebula 1 szt.
Smietana 1/3 szklanki
sél do smaku
cukier do smaku
sok z cytryny do smaku

koper siekany 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste optukac i drobno posiekaé, posoli¢ i pozostawi¢ na 10min. Cebule obrad i posiekaé, dodaé
do kapusty. Koperek wymieszac ze $mietang, doprawi¢ cukrem i sokiem z cytryny, pola¢ kapuste,
wymieszad.



