
Surówka z białej kapusty ze śmietaną

MAŁGORZATA113

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kapusta pół główki

cebula 1 szt.

śmietana 1/3 szklanki

sól do smaku

cukier do smaku

sok z cytryny do smaku

koper siekany 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kapustę opłukać i drobno posiekać, posolić i pozostawić na 10min. Cebulę obrać i posiekać, dodać
do kapusty. Koperek wymieszać ze śmietaną, doprawić cukrem i sokiem z cytryny, polać kapustę,
wymieszać.


