Doradca

smaku
Babcina zupa grzybowa
DANUTAl6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
grzyby suszone 100 gr
$mietana kwasna 12% 100 gr
makaron drobne niteczki 100 gr
bulion 1 kostka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Suszone grzyby zalewamy cieptg wodg i ptuczemy je, czynnos¢ powtarzamy kilka razy. Mozemy
réwniez grzyby namoczy¢ na noc, wtedy szybciej sie ugotuja.

W litrze wody rozpuszczamy kostke warzywng i wrzucamy grzyby, gotujemy do momentu gdy
grzyby beda miekkie.

Zdejmujemy z ognia, do $Smietany wlewamy kilka tyzek zupy i dobrze mieszamy by nie byto
grudek, nastepnie wlewamy Smietane do zupy ciggle mieszajgc. Doprawiamy solg do smaku.
Makaron gotujemy zgodnie ze wskazaniami na opakowaniu, mozna pokusi¢ sie o sporzadzenie
domowego makaronu, ale nie jest to konieczne, bo te gotowe makarony sg teraz bardzo smaczne.
Makaron naktadamy na talerze i zalewamy gorgca zupa, pamietajac by w kazdym talerzu nie
zabrakto kilku grzybkéw.



