
Spiralki serowe z ciasta francuskiego

MARTA98

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 op

ser żółty 150 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Tarty ser żółty wymieszać z papryką i pieprzem. Płaty ciasta serowgo posmarować masą serową i
poskładać jeden na drugi. Rozwałkować w prostokąt 15x25 cm i pokroić na pałeczki. Pałeczki z
ciata francuskiego skręcić w końcach w spiralki i ułożyć na blasze do pieczenia skropionej zimną
wodą. Piec na złoty kolor


