
Pianka czekoladowa

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

czekolada mleczna 2 tabliczki

kawa rozpuszczalna 2 łyżeczki

woda 5 łyżek

jajko 5 sztuk

cukier waniliowy 4 łyżki

likier pomarańczowy 1 kieliszek

śmietana kremówka 1/2 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rozpuścić czekoladę i kawę w przegotowanej gorącej wodzie. Utrzeć żółtka z cukrem waniliowym,
dodać likier i rozpuszczoną czekoladę, ucierać na jednolitą masę. Ubić śmietanę kremówkę i dodać
do masy czekoladowej. Ubić białka, pianę wymieszać z przygotowaną masą. Czekoladową pianę
wlać do kliku szklanych salaterek i wstawić na 2 godziny do lodówki.


