Doradca

smaku
Krem pomaranczowy
LADY076
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI

Smietanka stodka 500 ml
pomarancze bez pestek 4 sztuki
jajko 3 sztuki
cukier puder 3 tyzki
Zelatyna wieprzowa Prymat 15 gram
cukier waniliowy 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Potowe cukru pudru i cukrem waniliowym. 125 ml. Smietanki ucierajgc zagotowaé. Gorgca wla¢ do
26ttek, ubija¢ az masa zgestnieje. Podgrza¢ namoczong zelatyne i dodac do niej gdy ostygnie
reszte Smietanki. Potgczy¢ z z6ttkami. Ze sparzonych pomaranczy wycisng¢ sok. Dodac sok do
kremu i wymieszad go z ubitg z biatek piang. Najlepiej smakuje schtodzony, udekorowany plastrem
pomaranczy. Krem $wietnie pasuje do nalesnikéw.



