
Sos majonezowy

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

olej 0,25 l

jajko 1 sztuka

sok z cytryny 1/2 sztuki

musztarda 1 łyżka

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajko surowe wbić do naczynia. Dodać musztardę, sól, kilka kropli cytryny. Miksować na szybkich
obrotach. Dokrawając olej na przemian z sokiem z cytryny, aby otrzymać gęstą konsystencje
majonezu.


