Doradca

smaku
Zupa migdatowa
LADYO076
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

migdaty 100 gram
mleko 2 litry
jaja 3 sztuki
cukier 3 tyzki
sol szczypta do smaku
groszek ptysiowy 1 opakowanie
wiodrki czekoladowe 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Migdaty parzymy wrzatkiem i rozdrabniamy. Zéttka jaj, cukier i sél ucieramy z migdatami. Mase i
mleko taczymy razem i podgrzewamy by zgestniaty. Nie doprowadzamy do wrzenia. Z biatek
ubijamy piane i dodajemy do zupy. Mieszamy bardzo doktadnie, aby zupa byta kremowa. Gotowa
zupe mozna serwowac z groszkiem ptysiowym lub z widrkami czekoladowymi.



