Doradca

smaku
Oliwa z ziotami
MARCIN46
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
pieprz ziarnisty czarny Prymat 20 ziaren
por jeden lis¢ 1 szt
czosnek 2 zabki
oliwa 200 ml
Chili pieprz cayenne mielone Prymat 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wlewamy oliwe i reszte rzeczy na pétmisek. Pory kroimy w diugie waskie paski.
Dajemy na 5 minut do piekarnika rozgrzanego do 200 stopni a potem wlewamy do tadnej butelki.
Taka oliwa kosztuje w sklepie sporo a w domu ;) Smacznie i tanio.

Polecam jako sktadnik do satatek.



