
rogaliki z marmoladą

MARTALOBOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

smalec 25 dag

śmietana 1/4 litr

szczypta soli do smaku

marmolada do smaku

cukier puder do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki, smalcu, śmietany i soli wyrobić ciasto. Jeżeli jest zbyt suche dodać śmietany. Ciasto
rozwałkować, wykrawać kwadraty, nałożyć marmoladę i formować rogale. Można również
wykrawać od szklanki koła i lepić jak pierogi. Piec na złoty kolor. Po ostudzeniu posypać cukrem
pudrem.


