Doradca

smaku
Bita Smietana z campari
LURANUK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

cukier puder 3tyz

campari 50 ml
cytryna 1 plasterek
rodzynki 5 szt
kremoéwka 250 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ubijamy kreméwke i odktadamy z niej 1/3. Do pozostatej wlewamy campari i dodajemy cukier
puder.
Ponownie ubijamy.

Do matych szklaneczek wktadamy tak do prawie 3/4 wysokosci bita $mietane z camapri a na gére
ktadziemy po tyzce biatej bitej Smietany.

Schtadzamy w lodéwce okoto godzine. Przed podaniem ozdabiamy plasterkiem cytryny - w sumie
to 1/2 plasterka i lekko skrapiamy campari.



