Doradca
smaku

Pizza \"Cztery pory roku\"

ANIA87

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

maka 50 dag
woda letnia 1 szkl
przecier pomidorowy 1 szkl
szynka gotowana 15 dag
pieczarki 20 dag
ser mozarella 20 dag
drozdze 3 dag
ttuszcz 1 dag
oliwa 1 tyzka
oliwa 2 tyzki
karczochy 4 konserwowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make i drozdze wymieszad z letnig woda, dodac tyzke oliwy, wyrobic ciasto i odstawic do
wyrosniecia.Wysmarowac forme ttuszczem i wytozy¢ ciastem. Karczochy osaczy¢, pokroi¢ w grube
plastry i polac oliwa. Oczyszczone, umyte, pokrojone pieczarki udusi¢. Ciasto posmarowac
przecierem pomidorowym. Pizze podzieli¢ na 4 czesci. Na jednej z nich utozy¢ pieczarki, na drugiej
plasterki szynki, na trzeciej karczochy, a czwarta zostawi¢ posmarowang przecierem. Na wierzchu
utozy¢ plasterki sera. Pizze posypac oregano i piec w Srednio nagrzanym piekarniku przez 30minut.



