
Śliwki w occie- pyszne do wędlin

DABROWKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ocet 10 % 1/2 litra

woda 1i 1/4 litra

cukier 0,70 dkg

Goździki całe Prymat 5 sztuk

cynamon Prymat

śliwki węgierki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki węgierki lub inne Pyszne do wędlin

Marynata:

½ litra octu 10%
1 i 1/4 litra wody
70 dkg cukru
5 goździków, cynamon
Marynatę zagotowujemy.

Śliwki myjemy, następnie ciepła marynatą zalewamy śliwki, robimy to dwa razy przez dwa dni. W
trzecim dniu nakładamy śliwki do słoiczków , zalewamy ciepłą marynatą i zamykamy
słoiczki(można tez nakłuwać śliwki), zakręcamy słoiczki, wstawiamy do baniaczka z woda, od chwili
wrzenia gotujemy 10 minut i jak wszystkie zagotowywane przetwory wyciągamy słoiczki z baniaka
na stół,

Smacznego


