
Brzoskwiniowy sos do wędlin

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jabłko winne 1 szt

rodzynki 5 dkg

majonez tradycyjny 3-4 łyżki

papryka konserwowa 1 strąk

brzoskwinie w puszce 4 połówki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Namoczone rodzynki odsączyc i zalac wódką. Jabłko obrac i pokroic w kostkę, skropic sokiem z
cytryny. Brzoskwinie pokroic w kostkę, papryke tak samo. Majonez wymieszac z solą, pieprzem i
mielona papryką. Wszystkie składniki wymieszac w nisce, polac sosem i wstawic na godzinę do
lodówki.


