
Rosołek alla rafał

EDYTA51

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ćwiartka z kurczaka 2 szt

marczew 5 szt

pietruszka 2 szt

kapusta biała ćwiartka

kurze łapki 5 szt

przyprawa do potraw Kucharek 1 łyżka

bulion 1 kostka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ćwiartki kurczaka wraz z łapkami kurzymi zalewamy woda i gotujemy około pól godziny .Zbieramy
szumowiny po czym dodajemy obraną marchew, pietruszkę.przepaloną cebulę oraz
kapustkę.Potem dodajemy kostkę bulionową oraz przyprawę kucharek.Rosołek gotujemy na
małym ogniu im dłużej tym lepiej aby uzyskać walory smakowe.podajemy z drobnym jajecznym
makaronem.SMACZNEGO!


