
Masa marshmallow

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pianki jojo marshmallow 4 opakowania

cukier 1 kg

woda 4 łyżki

barwnik spożywczy do dekoracji

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ROZPUSZCZAMY PIANKI I 3 ŁYŻKI WODY W KĄPIELI WODNEJ DODAJEMY POŁOWĘ CUKRU I
MIESZAMY. JAK MASA BĘDZIE JEDNOLITA - PIANKI SIĘ ROZPUSZCZĄ TO ŚCIĄGAMY I DODAJEMY
RESZTĘ CUKRU UGNIATAMY BĘDZIE SIĘ KLEIŁO ALE PO PEWNYM CZASIE OK 3-4 MIN. ZACZNIE SIĘ
ROBIĆ GĘSTE I OSIĄGNIE KONSYSTENCJE PLASTELINY - MOŻNA SOBIE POSYPAĆ RĘCE I BLAT MĄKĄ
ZIEMNIACZANĄ NIE BĘDZIE SIĘ KLEIŁO I TERAZ JUŻ CZAS NA NASZĄ WYOBRAŹNIE ROBIMY RÓŻNE
FIGURKI, KWIATKI ALBO ROZWAŁKUJEMY I ODKŁADAMY TYM CAŁY TORT - CIASTO.
SMACZNEGO !!!

PS. Jak mamy słodki tort/ciasto radzę w takim razie dać mniej cukru by nie było za słodkie.


