Doradca

smaku
pieczony czosnek
MALGORZATA114
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

gtéwka czosnku 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Usuna¢ wierzchnie, luzne skérki z gtéwki czosnku.
2. Obcig¢ gére gtéwki czosnku tak aby zostaty odkryte pojedyncze zabki.

3. Przycig¢ na réwno strone od korzenia i umiesci¢ gtéwke w opiekaczu do czosnku ROMERTOPF
strong od korzenia do dotu.

4. Posmarowac mastem lub spryskac oliwg z oliwek. Posypac oregano i doprawic¢ solg i pieprzem.

5. Zamknga¢ pokrywke opiekacza do czosnku ROMERTOPF. Wstawic opiekacz do piekarnika
rozgrzanego do 200 °C i opiekad w tej temperaturze przez okoto 30 minut.

6. Po zakonczeniu opiekania zabki czosnku daja sie tatwo wyciska¢ z gtéwki. Podawac ze Swiezym
chlebem zapiekanym pod koniec zapiekania czosnku w piekarniku.



