Doradca
smaku

Krewetki w sosie malinowo-brzoskwiniowym

MARCIN46
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
krewetki duze 1 kg
maliny Swieze 1/2 kg
sok jabtkowy 125 ml
sok z cytryny 2 tyzeczki
cukier drobny 50 gram
bulion drobiowy 1 litr
morele bez skorki bez pestek 350 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zmiksowa¢ morele z malinami. Przecisna¢ przez sito by zostaty pestki. Wymieszad sok jabtkowy z
cytryna i cukrem i podgrzewad az zgestnieje. W miedzyczasie podgrza¢ bulion do zagotowania,
wrzuci¢ krewetki i dusi¢ na wolnym ogniu 15-20 minut. Krewetki odcedzi¢ z bulionu, potozy¢ na
pétmisku a sos osobno, polewac dopiero przed zjedzeniem. Smacznego ;)



