Doradca
smaku

Rosot drobiowy z makaronem
N 1wusia

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI

korpus z kurczaka 1 sztuka
marchewka 2 sztuki
seler 1/2 sztuki
cebula biata 1 sztuka
pietruszka 1 sztuka
ziela angielskiego Prymat do smaku
Gozdziki cate Prymat do smaku
markaron 30 dag
koperek do smaku
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obra¢ marchewke, pietruszke i seler. Cebule opiec na ogniu. Przygotowane warzywa wiozy¢ do
garnka, dodac optukany korpus. Zala¢ 2 | wody. Zagotowac. Dotozy¢ listek laurowy, gozdziki i ziele
angielskie. Posoli¢ do smaku. Zupe gotowac¢ pod przykryciem, na matym ogniu okoto 45 minut.
Nastepnie przecedzi¢. Marchewki pokroi¢ w sko$ne plasterki. Makaron ugotowac wg przepisu na
opakowaniu. Odcedzi¢. Po porcji wtozy¢ do miseczki. Doda¢ pokrojong marchewke. Zala¢ goracym
rosotem. Posypac posiekanym koperkiem lub natka. Czas przygotowania: 50 minut



