Doradca

smaku
Lodowiec
MIGORI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Biszkopty 2 opakowania
galaretka 2 opakowania
z6ttko jajek 4 szt
budyn smietankowy 1 opakowanie
cukier 1/2 szklanki
masto 250 gram
mleko 1/2 litra
kakao 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z cukrem, doda¢ budyn i wymieszaé. Mase z6ttkowa doda¢ do mleka i ugotowaé
budyn, caty czas mieszajac.

Po przestudzeniu utrze¢ masto i dodawac stopniowo budyn.

Galaretke rozpusci¢ w 1l. goragcej wody. Gdy przestygnie moczy¢ biszkopty i uktadac na blasze. Na
biszkopty roztozy¢ potowe biatego kremu. Na krem znowu wytozy¢ biszkopty moczone w galaretce,
a na to wszystko druga potowe kremu do ktérego nalezy doda¢ kakao. Na wierzch wylewamy
galaretke. Wszystko wktadamy do lodéwki na okoto 2 godziny.



