
Ziemniaki pieczone z czosnkiem i oregano

MARCIN46

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki obrane 1 kg

Pieprz czarny mielony Prymat 1/2 łyzki

kminek Prymat 2 szczypty

Czosnek suszony Prymat 1 łyżka

oliwa 125 ml

oregano 1/4 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obrane i umyte gotujemy z odrobiną soli aż do momentu miękkości. Pokroić w plasterki i
położyć na blasze w piekarniku lub na grillu. Posmarować oliwa zmieszaną z czosnkiem, pieprzem,
oregano i kminkiem i piec w piekarniku 3 minuty z każdej strony, na grillu do przyrumienienia.


