Doradca

smaku
Krem chrzanowy
AGNIESZKA200
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
ser z niebieska plesna 100 gram
chrzan swiezo starty 2 tyzki
maka ziemniaczana 1 tyzka
$mietana 36% 100 ml
bulion drobiowy 1 z wotowing

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do wrzacego bulionu dodajemy chrzan i zaciggamy zawiesing z wody i maki. Krem doprawiamy do
smaku pieprzem, solg i cukrem. Po zagotowaniu dodajemy $mietanke i posypujemy startym
serem.



