
Cukinia z grilla w przyprawach

MARCIN46

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

Curinia 1/2 kg

Bazylia suszona Prymat 1/2 łyżeczki

sól 1/2 łyżeczki

Czosnek suszony Prymat 1/2 łyżeczki

Pieprz biały mielony Prymat 1/2 łyżeczki

oliwa 125 ml

tymianek 1/2 łyżeczki

Cebula suszona Prymat 1/2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukinie umyć i odkroić końcówki z obu stron. Pokroić wzdłuż w paski i położyć w misce. Wymieszać
wszystkie składniki i przyprawy z oliwą i polać odrobinę cukinie. Grillować co jakiś czas
przewracając i smarując sosem. Piec 15-20 minut, w zależności od grilla. Na koniec polać resztą
sosu.


