Truskawkowa tarta
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Masto posiekac z maka oraz cukrem. Rozetrzec w palcach, dodac z6ttko. Zagniesc kruche ciasto i
wstawic do lodéwki na minimum 1 godzine. Ciasto rozwatkowac na grubosc okoto 1cm, wytozyc

nim forme do tarty (boki formy tez) i nakuc widelcem. Upiec w piekarniku nagrzanym do okoto 200

stopni przez 20 minut. Ostudzic.
Truskawki oczyscic i pokroic w plasterki. Smietane ubic na sztywno, dodac cukier puder i kiniak,
wymieszac. Wytozyc na upieczone kruche ciasto. Na wierzchu utozyc truskawki. Przybrac listkami

miety.



