Doradca
smaku

Dzem czeresniowy z cytrynowg nuta

x

ELA20

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

H 5+

SKEADNIKI
cytryny 3 szt
cukier 75 dkg
czeresnie 1,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czeresnie czyscic i wydrylowac. Cytryny spazyc i dobrze wyszorowac, pokroic na plasterki. Cukier
rozpuscic w 1,5 szklanki wody, zagotowac i dodac cytryny, gotowac okoto 20 minut. Dodac

czerednie i gotowac az masa zgestnieje. Goracy dzem przektadac do czystych stoikéw.
Pasteryzowac okoto 20 minut.



