Doradca

smaku
Homar z boczkiem
MARCIN46
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

Pieprz czarny grubo mielony Prymat 1/2 tyzeczki

homar 1/2 kg

boczek 20 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroimy homara na 40 kawateczkédw. Kazdy plaster boczku przekrawamy na pét i owijamy nim
homara, wczesniej posypujac boczek pieprzem. Do $rodka dajemy wykataczke. Pieczemy w
piekarniku w temperaturze 250 stopni 8-10 minut. Wazne by rozgrza¢ piekarnik do tej temperatury
bo inaczej bedzie niedobre. Podawad na goraco



