Doradca

smaku
pory gotowane z buteczka
IWA643
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
pory 1kg
sol i pieprz do smaku
masto 2 tyzki
Butka tarta klasyczna Prymat 2 razowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Od pora odcinamy liscie .Uktadamy w peczki po kilka sztuk zawijamy nitka gotujemy w wodzie z
dodatkiem cukru .Uwazac zeby nie rozgotowa¢ .Ugotowane pory uktadamy na talerzu .Na masto
ktadziemy tarta butke i smazymy .Polewamy pory buteczkg z masetkiem i solimy.



