
Jajko sadzone na śmietanie

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jajko 8 sztuk

masło 1 łyżka

śmietana 18 proc 1 szklanka

sól do smaku

żółty ser starty ok. 10 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpuścić tłuszcz. Wlać śmietanę i na gotującą się wybić jajka. Lekko posolić oraz
posypać startym serem. Gdy białko się zetnie, wyłożyć szeroką łopatką na ogrzany półmisek.
Podawać z białym pieczywem lub ziemniakami z wody.


