Doradca

smaku
Sernik wiedenski
ANJA3107
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
cukier 8 tyzek
masto 6 tyzek
jaja 4 szt
kasza manna 6 tyzek
mleko 4 tyzki
cukier waniliowy 1 torebka
cytryny 2 szt
sol do smaku
cukier puder 2 tyzki
twarég 1 (chudy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zmiksowac miekkie masto, nastepnie uciera¢ dalej, stopniowo dosypujac szczypte soli, cukier oraz
cukier waniliowy, az masa bedzie idealnie gtadka. Wymieszac z zéttkami.

Sparzy¢ cytryny, osuszy(¢ i zetrzec¢ skérke. Z jednej cytryny wycisna¢ sok. Twardg zemle¢,
wymieszaé z utartym mastem, mlekiem, kaszg, sokiem cytrynowym i skérka z cytryny. Biatak ubic
na sztywna piane i ostroznie potgczy¢ z masa twarogowa.

Tortwnice nattuscic¢ i posypac butka tarta. Roztozy¢ mase serowg. Piec ok 45 min. w temp 200 st.
Aby wierzch sernika nie przyrumienit sie za mocno, po 30 min. pieczenia nalezy przykry¢ tortowni¢
pergaminem.

Upieczony sernik pozostawi¢ w tortownicy do ostygniecia. Posypac cukrem puderm.



