Doradca

smaku
Przepyszny biszkopt
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 10 sztuk
cukier 35 dag
maka 1,5 szklanki
proszek do pieczenia 2,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ doktadnie ze szczypta soli. Gdy sie ubijg dosypywac stopniowo cukier i ciggle ubijac.
Nastepnie dodawac po 1 zéttku stale ubijajac, ale na mniejszych obrotach miksera. Gdy skohczymy
dodawad zéttka, to pomatu dosypujemy magke wymieszang z proszkiem do pieczenia i mieszamy
mase tyzka w 1 kierunku. Wylewamy na blache wytozong pergaminem i posmarowana mastem.
Piec w 190 stopniach ok. 30 minut. Biszkopt jest bardzo wysoki- najlepiej przecia¢ go na pét i
przetozy¢ masa.

Smacznego !!



