Doradca

smaku
Masa z cytrynki
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
cytryna 3 sztuki
jajko 4 sztuki
masto 25 dag
cukier 20 dag
sok z cytryny do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cytryny naktuwamy wykataczka na catej powierzchni, gotujemy, odlewajac wode kilkakrotnie. Gdy
bedag miekkie, odcedzamy i studzimy. Przecieramy dokfadnie przez sito. Jajka ubijamy dokfadnie na
parze z cukrem na pulchng mase, studzimy w zimnej wodzie ciggle mieszajac. Masto ucieramy na
piane trzepaczka. Wszystkie sktadniki taczymy. Mozemy doda¢ do tego odrobinke soku z cytryny.



