Doradca

smaku
Krélewska baba
ANJA3107
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
czekolada 35 dag
rum 1 kieliszek
kremoéwka 3/4 szklanki
mleko 1 szklanka
masto 1/5 kostki
biatko 2 szt
cukier puder 1 szt

biszkopty podtuzne 24 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

25 dag czekolady, potamac do rondelka, umiesci¢ w kapieli wodnej i stopi¢. Mleko zagotowad,
gorgce wlac do rozpuszczonej czekolady, doda¢ miekkie masto i wymieszad.

Kreméwke ubi¢, dodajac po tyzce 1/3 szklanki cukru. biatak ubic na sztywna piane z dodatkiem
pozostatego cukru. ostroznie wymieszac kreméwke z piang z biatek. Doda¢ wystudzong mase
czekoladowa.

Dno i boki wysokiej foremki obtozy¢ biszkoptami lekko zwilzonymi rumem z wodg. Wlac krem,
wierzch przykry¢ biszkoptami. Wstawi¢ do lodéwki na 3 -4 godz.

Pozostatg czekolade stopi¢ w kapieli wodnej, zala¢ nig wyjete z foremki ciasto.



